NOS MENUS


	19,00 €

Menu servi uniquement le midi 

du mercredi au vendredi hors jours fériés 

Entrée et Plat du Jour

ou 

Plat et dessert du Jour

Café compris

Menu enfant 

12,00 €

Plat principal selon le marché

---

Glace

--- 

Un verre de jus de fruit ou soda
	27,00 € 

Menu servi hors jours fériés

Velouté de cresson « d’en face » au lard 

et queues d’écrevisses

ou

Saumon cru mariné à la fleur de sel,
 salade de lentilles vertes du Puy
((((
Poisson du marché, fondue d’oseille 
et jeunes carottes maraîchères
ou

Rognons de veau à la moutarde à l’ancienne 

et purée de « Belle de Fontenay »
((((
Véritable sablé au beurre, compotée de rhubarbe 

et gelée de pétales de rose
ou

Soupe de chocolat et madeleines tièdes

	

	37,00 € 

Foie gras de canard des Landes cuit au naturel, 

sel de lave de Chypre

ou

Méli mélo de légumes de printemps aux herbes fines 

et chair de tourteau
((((
Poulette de Bresse désossée à l’estragon 

et purée de pois frais
ou

Filet de barbue, crème d’ail doux et pommes de terre nouvelles de Noirmoutier
((((
Assiette de fromages normands

((((
Dessert au choix


	Forfait  carte  43,00 €

à choisir à la carte

Entrée

((((
Poisson  ou  Viande

((((
Fromages

((((
Dessert 

Forfait  carte  48,00 €

à choisir à la carte

Entrée

((((
Poisson 

((((
 Viande

((((
Fromages

((((
Dessert 




